


Oasi Verde
Pomodoro, mozzarella, carciofi, bresaola, rucola €  10,50

Margherita
Pomodoro, mozzarella, origano €  6,80

Marinara
Pomodoro, aglio, acciughe, capperi, origano €  7,50

Napoletana 
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano €  8,00

Prosciutto
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, origano €  8,00

Farcita
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, origano €  9,00

Campagnola
Pomodoro, mozzarella, funghi finferli, speck tirolese, rucola €  9,00

Bufala
Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala, origano €  8,20

Gorgonzola
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, origano €  8,00

Tirolese
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck tirolese €  9,00

Quattro formaggi 
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, grana, fontina, origano €  9,00

Wurstel
Pomodoro, mozzarella, wurstel, origano €  8,00

Romana
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo €  9,20

Salame piccante 
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, origano €  9,00

Etna
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, acciughe, olive, origano €  9,50

LE PIZZE CLASSICHE

TUTTE LE PIZZE SOLO A CENA
Pizza a lievitazione naturale cotta nel forno a legna



Esagerata
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, peperoni, cipolle, gorgonzola, origano € 14,00

Patatrac
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi porcini, olive, origano € 12,00

Vegetariana
Pomodoro, mozzarella, verdure miste, origano €  9,50

Parmigiana
Pomodoro, mozzarella, melanzane, parmigiano, basilico €  9,50

Pugliese 
Pomodoro, mozzarella, cipolle, origano  €  7,50

Fungi porcini 
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini, origano €  11,00

Salmone e caviale 
Pomodoro, mozzarella, salmone, caviale  €  11,00

Frutti di mare
Pomodoro, mozzarella, insalata fresca di mare, origano  €  11,00

Tonno
Pomodoro, mozzarella, tonno, origano €  8,50

Tonno e cipolle
Pomodoro, mozzarella, tonno, origano €  9,00

PIZZE VEGETARIANE 

PIZZE DI MARE 



Calzone al prosciutto
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto €  8,20

Calzone farcito 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi €  9,20

Calzone ai formaggi 
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, grana, fontina €  9,20

Nocetta 
Mozzarella, gorgonzola, noci   €  8,70

Sbarazzina
Mozzarella, funghi porcini, radicchio rosso, brie € 11,00

Delicata 
Mozzarella, zucchine, salmone, philadelphia €  11,00

Focaccia  
Olio extravergine d’oliva, origano €  4,00

La Saporita 
Pomodorini, acciughe, Olio extravergine d’oliva, origano €  6,00

La pizzeria e la cucina lavorano separatamente, 
pertanto i piatti possono non arrivare contemporaneamente. Grazie.

L’aggiunta di ingredienti comporta l’aumento del prezzo.

Coperto €  2,00

CALZONI

PIZZE BIANCHE

FOCACCE



L’affettato misto di salumi nostrani € 16,00

Magatello di manzo marinato al porcino,
fonduta fredda di Silter, mela verde e nocciole € 18,00

Uovo poché su crostone croccante, spinaci freschi,
bacon e pecorino € 14,00

Antipasto misto di pesce Oasi Verde* € 18,00

Panzanello con crudo d’ombrina 
e gazpacho al pomodoro* € 16,00

Salmone marinato all’aneto su vellutata fredda al 
peperone verde, yogurt d’alpeggio e chips di riso venere* € 18,00

Mattonella di formaggio nostrano filante €  7,00

Formaggi misti locali con marmellatine €  10,00

ANTIPASTI

*Secondo la disponibilità il pesce può essere fresco o surgelato

TERRA

PESCE

FORMAGGI



Casoncelli della tradizione prestinese 
al burro dorato e salvia fatti in casa (ripieno di erbette) € 14,00

Tagliatelle fatte in casa con porcini e julienne di speck € 18,00

Gnocchetti di polenta al ragù di cervo,
scaglie di Silter e ribes € 18,00

PRIMI PIATTI

TERRA

*Secondo la disponibilità il pesce può essere fresco o surgelato

Spaghetti alla crema di cozze, calamari al lime e burrata* € 19,00

Ravioli al branzino, patata viola, provola affumicata
e briciole al nero* € 20,00

Calamarata ai frutti di mare* € 18,00

PESCE

Risotto allo zafferano, salsiccia fresca e porcini € 20,00

Risotto cremoso con punte d’asparagi, 
guanciale e taleggio € 19,00

Risotto al polpo, crema affumicata e confit* € 21,00

I RISOTTI



Controfiletto di cavallo alla griglia, 
carciofi ripassati alle erbe e chips di patate € 19,00

Tagliata d’entrecôte di manzo rosolata 
in padella con burro e rosmarino € 16,00

Pluma iberica grigliata
con verdure brasate e salsa ai peperoni arrostiti € 21,00

Strinù, porcini trifolati e polenta di Storo € 18,00

Salmì di cervo con polenta € 18,00

SECONDI PIATTI

CARNE

*Secondo la disponibilità il pesce può essere fresco o surgelato

Calamari in crosta di panko, 
misticanza e salsa allo yogurt e lime* € 18,00

Polpo arrostito su spuma di patate, salsa chimichurri
e cenere di olive nere* € 18,00

Grigliata di mare* € 20,00

Leggero filetto di branzino grigliato* € 18,00

Il fritto misto di pesce croccante* € 18,00

PESCE



Patate fritte €  4,50

Patate fritte rustiche agli aromi €  5,00

Insalata mista o verde €  4,50

Verdure grigliate €  6,00

Spinaci saltati al burro €  6,00

Zucchine fritte €  6,00

Pasta o gnocchetti al pomodoro €  7,00

Lasagne €  8,00

Risotto alla Milanese €  8,00

Cotoletta €  8,00

Bistecca di tacchino alla griglia €  7,00

Bocconcini di pollo croccanti €  6,00

CONTORNI

PER I NOSTRI PICCOLI OSPITI



Acqua alla spina naturale o gassata 0,75 L €  2,00

Birra piccola €  3,00

Birra media €  4,50

Coca Cola 1 L €  6,00

Bibite in lattina €  3,00

Vino sfuso bianco o rosso 0,25 L € 3,00

Vino sfuso bianco o rosso 0,50 L €  5,50

Vino sfuso bianco o rosso 1 L €  9,00

Vino sfuso bianco frizzante 0,25 L €  3,50

Vino sfuso bianco frizzante 0,50 L €  6,00

Vino sfuso bianco frizzante 1 L € 10,00

BIBITE 



Caffè / Caffè corretto € 1,20 / 1,50

Caffè decaffeinato / Corretto € 1,30 / 1,60

Caffè d’orzo o al ginseng piccolo / Corretto € 1,40 / 1,70

Caffè d’orzo o al ginseng grande / Corretto € 1,60 / 1,90

Tisana, the caldo € 2,00

Amari € 3,00

Grappa € 4,50

Whisky € 5,00

CAFFETTERIA

LIQUORI





Oasi Verde
Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Bresaola, Rucola €  10,50

Margherita
Tomaten, Mozzarella, Origano €  6,80

Marinara
Tomaten, Knoblauch, Sardellen, Kapern, Origano €  7,50

Napoletana 
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Origano €  8,00

Prosciutto
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Origano €  8,00

Farcita
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Pilze, Artischocken, Origano €  9,00

Campagnola
Tomaten, Mozzarella, Pfifferlinge, Tiroler Speck, Rucola €  9,00

Bufala
Tomaten, Mozzarella, Büffel-Mozzarella, Origano €  8,20

Gorgonzola
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Origano €  8,00

Tirolese
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Tiroler Speck €  9,00

Quattro formaggi 
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Parmesankäse, Brie, Origano €  9,00

Wurstel
Tomaten, Mozzarella, Würstchen, Origano €  8,00

Romana
Tomaten, Mozzarella, roher Schinken €  9,20

Salame piccante 
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Origano €  9,00

Etna
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Sardellen, Oliven, Origano €  9,50

PIZZA KLASSISCH 

PIZZA MIT NATÜRLICHE ZUTATEN IM HOLZOFEN GEMACHT
Pizza ausschliesslich am Abend



Patatrac
Tomaten, Mozzarella, grobe Bratwurst, Steinpilze, Oliven, Origano € 12,00

Esagerata
Tomaten, Mozzarella, grobe Bratwurst, Paprika, Zwiebeln, 
Gorgonzola, Origano

€ 14,00

Vegetariana
Tomaten, Mozzarella, Paprika, Zucchini, Aubergine, Origano €  9,50

Parmigiana
Tomaten, Mozzarella, Auberginen, Parmesankäse, Basilikum €  9,50

Pugliese 
Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Origano  €  7,50

Fungi porcini 
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Origano €  11,00

Salmone e caviale 
Tomaten, Mozzarella, Lachs, Kaviar €  11,00

Frutti di mare
Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte, Origano  €  11,00

Tonno
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Origano €  8,50

Tonno e cipolle
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Origano €  9,00

VEGETARISCHE PIZZA 

PIZZA DES MEERES  



Calzone al prosciutto
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken €  8,20

Calzone farcito 
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Pilze, Artischocken €  9,20

Calzone ai formaggi 
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Parmesankäse, Brie €  9,20

Nocetta 
Mozzarella, Gorgonzola, Walnüsse €  8,70

Sbarazzina
Mozzarella, Steinpilze, roter Radicchio, Camembert € 11,00

Delicata
Mozzarella, Zucchine, Lachs, Phildelphia €  11,00

Focaccia  
kalt gepreßtes Olivenöl, Origano €  4,00

La Saporita 
Kirschtomaten, Sardellen, kalt gepreßtes Olivenöl, Origano €  6,00

Pizzeria und Küche arbeiten unabhängig voneinander.  Daher kann es passieren, 
daß Pizzen und andere Gerichte nicht zur gleichen Zeit serviert werden können.
Wir bitten um Verständnis.

Hinzufügen von Zutaten beinhaltet die Erhöhung des Preises.

Gedeckkosten € 2,00

CALZONI

WEISSE PIZZA 

PIZZABROT 



Gemischter Aufschnitt nach italienischer Art 
(Affettati misti) € 16,00

Schwanzrolle vom Rind mit Steinpilzen mariniert,
kalte Silter-Käse Fondue, grünem Apfel und Haselnüssen
(Magatello di manzo)

€ 18,00

Pochiertes Ei auf Knusprigem Brot, frischem Spinat, 
Bacon und Pecorino (Uovo poché) € 14,00

KALTE VORSPEISEN 

*Je nach Verfügbarkeit kann der Fisch frisch oder gefroren sein

FLEISCH

Gemischer Fisch-Vorspeisenteller nach Art “Oasi Verde“* 
(Antipasto “Oasi Verde”) € 18,00

Panzanella (Brotsalat) mir rohem Adlerfisch 
und Tomaten-Gazpacho (kalten Tomatensuppe)*
(Panzanella con ombrina)

€ 16,00

In Dill marinierter Lachs auf kalter Paprika-Creme,
Almjoghurt und Venere-Reischips* (Salmone marinato) € 18,00

FISCH

Gegrillter lokaler Käse
(Formaggio alla piastra) €  7,00

Käsesortiment mit Marmellade 
(Formaggi misti) €  10,00

KÄSE



Gefüllte Nudeln übergossen mit goldbrauner 
Butter-Salbeisauce (Casoncelli) € 14,00

Hausgemachte Tagliatelle mit Steinpilzen 
und Speckstreifen (Tagliatelle ai funghi) € 18,00

Polenta-gnocchi mit Hirschragout,  Silter-Käsespänen 
und Johannisbeeren (Gnocchi di polenta) € 18,00

ERSTER GANG 

ERDE

Spaghetti mit Muschelcreme, Calamari mit Limette 
und Burrata* (Spaghetti alle cozze) € 19,00

Ravioli mit Seebarsch, violetter Kartoffel, geräucher-
ter Provola und dunkel Brotbröseln* (Ravioli con bran.) € 20,00

Calamarata Nudel mit Meeresfrüchten* (Frutti di mare) € 18,00

FISCH

*Je nach Verfügbarkeit kann der Fisch frisch oder gefroren sein

Safran-Risotto, frischer Bratwurst und Steinpilzen
(Risotto con salsiccia) € 20,00

Cremiges Risotto mit Spargelspitzen, Guanciale und 
Taleggio-Käse* (Risotto con asparagi) € 19,00

Risotto mit Oktopus, geräucherte Creme                
und Confit-Kirschtomaten* (Risotto al polpo) € 21,00

RISOTTI



HAUPTGANG 

Gegrilltes Pferdefilet, sautierte Artischocken mit 
Kräutern und Kartoffelchips (Controfiletto di cavallo) € 19,00

Entrecôte-Streifen aus der Pfanne mit Butter 
und Rosmarin (Tagliata) € 16,00

Gegrillte iberische Pluma mit geschmortes
Gemüse un gebratener Peperoni-Sauce (Pluma) € 21,00

Strinù (grobe Bratwurst) gebratenen Steinpilzen
und Polenta aus Storo (Strinù con polenta) € 18,00

Hirschbrasat mit Polenta (Salmì di cervo) € 18,00

FLEISCH

*Je nach Verfügbarkeit kann der Fisch frisch oder gefroren sein

Calamari in Panko-Kruste mit gemischtem Salat und 
Joghurt-Limetten-Sauce* (Calamari in crosta) € 18,00

Gerösteter Oktopus auf Kartoffelschaum mit Chimichurry 
Soße und feinen schwarzen Oliven Stückchen* (Polpo) € 18,00

Gemischte Fischgrillplatte* (Grigliata di mare) € 20,00

Seebarschfilet gegrillt* (Branzino) € 18,00

Gemischter frittierter Fisch* (Fritto misto) € 18,00

FISCH



Pommes Frites €  4,50

Frittierte Kartoffeln nach Bauernart mit Kräutern 
(Patate rustiche) €  5,00

Gemischter oder Grüner Salat €  4,50

Gegrilltes Gemüse (Verdure gligliate) €  6,00

Spinat in Butter geschwenkt (Spinaci) €  6,00

Frittierte Zucchinistreifen (Zucchine) €  6,00

Nudeln oder gnocchi mit Tomatensoße €  7,00

Lasagne €  8,00

Risotto in Safransauce €  8,00

Paniertes Schweineschnitzel (Cotoletta) €  8,00

Putenschnitzel vom Grill (Bistecca) €  7,00

Knusprige Hähnchen-Nuggets (Bocconcini) €  6,00

BEILAGEN

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE





Oasi Verde
Tomate, mozzarella, artichauts, bresaola (viande des Grisons), roquette €  10,50

Margherita
Tomate, mozzarella, origan €  6,80

Marinara
Tomate, ail, anchois, câpres, origan €  7,50

Napoletana 
Tomate, mozzarella, anchois, câpres, origan €  8,00

Prosciutto
Tomate, mozzarella, jambon blanc, origan €  8,00

Farcita
Tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, artichauts, origan €  9,00

Campagnola
Tomate, mozzarella, chanterelles, jambon fumé tyrolien, 
roquette 

€  9,00

Bufala
Tomate, mozzarella, mozzarella de buflonne, origan €  8,20

Gorgonzola
Tomate, mozzarella, gorgonzola, origan €  8,00

Tirolese
Tomate, mozzarella, gorgonzola, jambon fumé tyrolien €  9,00

Quattro formaggi 
Tomate, mozzarella, gorgonzola, grana, fontine, origan €  9,00

Wurstel
Tomate, mozzarella, wurstel, origan €  8,00

Romana
Tomate, mozzarella, jambon cru €  9,20

Salame piccante 
Tomate, mozzarella, saucisson piquant, origan €  9,00

Etna
Tomate, mozzarella, saucisson piquant, anchois, olives, origan €  9,50

LES PIZZAS CLASSIQUES

TOUTES LES PIZZAS NE SE FONT QU’AU SOUPER
Pizza à levain naturel cuite au four à bois



Patatrac
Tomate, mozzarella, saucisse, cèpes, olives, origan € 12,00

Esagerata
Tomate, mozzarella, sausisse, poivrons, oignons, gorgonzola, origan € 14,00

Vegetariana
Tomate, mozzarella, légumes variés, origan €  9,50

Parmigiana
Tomate, mozzarella, aubergines, parmesan, basilic €  9,50

Pugliese 
Tomate, mozzarella, oignons, origan €  7,50

Fungi porcini 
Tomate, mozzarella, cèpes, origan €  11,00

Salmone e caviale 
Tomate, mozzarella, saumon, caviar €  11,00

Frutti di mare
Tomate, mozzarella, salade de fruits de mer, origan €  11,00

Tonno
Tomate, mozzarella, thon, origan €  8,50

Tonno e cipolle
Tomate, mozzarella, thon, oignons, origan €  9,00

PIZZAS VÉGÉTARIENNES

PIZZAS DE LA MER



Calzone al prosciutto
Tomate, mozzarella, jambon blanc €  8,20

Calzone farcito 
Tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, artichauts €  9,20

Calzone ai formaggi 
Tomate, mozzarella, gorgonzola, grana, fontine €  9,20

Nocetta 
Mozzarella, gorgonzola, noix €  8,70

Sbarazzina
Mozzarella, cèpes, salade de Trévise, brie € 11,00

Delicata
Mozzarella, courgettes, saumon, Philadelphia €  11,00

Focaccia  
Huile d’olive extra vierge, origan €  4,00

Saporita 
Tomates cerises, anchois, huile d’olive extra vierge, origan €  6,00

La pizzeria et la cuisine travaillent séparément, et donc les plats peuvent 
ne pas arriver en même temps. Merci.

L’addition d’ingrédients comporte l’augmentation du prix.

Couvert €  2,00

CHAUSSONS

PIZZAS BLANCHES

FOUGACE



La traditionnelle charcuterie variée (Affettati misti) € 16,00

Rond de gîte de bœuf mariné aux cèpes, fondue 
froide de fromage Silter, pomme verte et noisettes 
(Magatello di manzo)

€ 18,00

Œuf poché sur croûton croustillant, épinards frais, 
bacon et fromage pecorino (Uovo poché) € 14,00

Hors d’oeuvre varié de poisson Oasi Verde*
(Antipasto “Oasi Verde”) € 18,00

Salade panzanella avec ombrine crue
et gazpacho à la tomate* (Panzanella con ombrina) € 16,00

Saumon mariné à l’aneth sur velouté froid au poivron 
vert, yaourt d’alpage et chips de riz noir* (Salmone mar.) € 18,00

Morceau de fromage local grillé (Formaggio alla piastra) €  7,00

Fromages variés avec confiture (Formaggi misti) €  10,00

HORS D’OEUVRE

* Selon la disponibilité le poisson peut être frais ou surgelé

VIANDE

POISSON

FROMAGE



Raviolis de la tradition prestinoise faits maison 
au beurre doré et sauge (Casoncelli) € 14,00

Tagliatelles aux cèpes faites maison                              
et julienne de speck (Tagliatelle ai funghi) € 18,00

Gnocchi de polenta au ragoût de cerf, copeaux         
de fromage Silter et groseilles (Gnocchi polenta) € 18,00

Risotto au safran, avec saucisse fraîche et cèpes     
(Risotto con salsiccia) € 20,00

Risotto crémeux aux pointes d’asperges avec     
guanciale et fromage taleggio* (Risotto asparagi) € 19,00

Risotto au poulpe, crème fumée et tomates            
cerises confites* (Risotto al polpo) € 21,00

PREMIERS PLATS

VIANDE

I RISOTTI

Spaghetti à la crème de moules, tomates cerises,   
calamars au citron vert et burrata* (Spagh. cozze) € 19,00

Spaghetti à la crème de moules, tomates cerises,   
calamars au citron vert et burrata* (Raviol. branzino) € 20,00

Calamarata pâtes aux fruits de mer* (Frutti di mare) € 18,00

POISSON

* Selon la disponibilité le poisson peut être frais ou surgelé



Filet de cheval grillé, artichauts sautés aux herbes   
et chips de pommes de terre (Controfiletto cavallo) € 19,00

“Tagliata”d’entrecôte de boeuf rôtie à la poêle 
avec beurre et romarin (Tagliata) € 16,00

Pluma ibérique grillée avec légumes braisés                    
et sauce aux poivrons grillée (Pluma ) € 21,00

Strinù (saucisse), cèpes sautés et polenta de Storo 
(Strinù con polenta) € 18,00

Rôti de cerf avec polenta  (Salmì) € 18,00

Calamars en croûte de panko avec salade mixte et 
sauce au yaourt et citron vert* (Calamari in crosta) € 18,00

Poulpe rôti sur mousse de pommes de terre, 
sauce chimichurri et cendre d’olives noires* (Polpo) € 18,00

Grillade mixte de poissons* (Grigliata di pesce) € 20,00

Filet de loup de mer grillé* (Branzino) € 18,00

Friture mixte de poissons croquante* (Fritto misto) € 18,00

DEUXIÈME PLATS

VIANDE

POISSON

* Selon la disponibilité le poisson peut être frais ou surgelé



Pommes de terre frites €  4,50

Pommes de terre rustiques aux aromates (Patate rustiche) €  5,00

Salade mixte ou verte €  4,50

Légumes grillés (Verdure grigliate) €  6,00

Épinards sautés au beurre (Spinaci) €  6,00

Bâtonnets frits de courgettes (Zucchine) €  6,00

Pâtes ou gnocchi à la sauce tomate €  7,00

Lasagnes €  8,00

Risotto au safran €  8,00

L’escalope panée (Cotoletta) €  8,00

Steak de dinde grillé (Bistecca) €  7,00

Bouchées croquantes de poulet (Bocconcini) €  6,00

Bouchées croquantes de poulet (Bocconcini) €  6,00

LES GARNITURES

POUR NOS PETITS HÔTES



Per informazioni riguardo gli ingredienti  presenti nelle ricette 
si prega di segnalare al momento dell’ordinazione la vostra 
intolleranza o allergia. 
Provvederemo comunque a soddisfare le vostre esigenze.
                                                                                                            

Grazie

Informationen bezüglich der Inhaltsstoffe unserer Speisen 
erfragen Sie bitte direkt bei der Bestellung oder nennen Sie 
uns Ihre Unverträglichkeiten oder Allergien. 
Wir werden versuchen, Ihre Bedürfnisse zu befriedigen. 

                                                                                                    
Danke 

Pour toute information concernant les ingrédients présents dans 
les recettes, nous  demandons  de signaler votre intolérance ou 
allergie au moment de votre commande.
Nous veillerons à satisfaire vos exigences.

Merci


